A zoldség-gyiimolcs kereskedelem és fogyasztas egészségiigyi vonzatai

A francia zo0ldség-gyliimoles szakmakozi szervezet (Interfel) szervezésében az idén is
megrendezésre keriilt a zoldség-gyiimolcs szakmai konferencia, ezuttal a zoldség-gyiimolcs
kereskedelem ¢és fogyasztds egészségligyi vonzatait helyezve eldtérbe. A témavalasztast
mindenképpen befolyasolta a tavalyi E.coli-botrany, de ezen tilmenden tagadhatatlan, hogy a
z6ldség-gylimolcsfogyasztast 0sztonzé és a kedvezd élettani hatdsokat eldtérbe helyezd
nemzeti — ¢és sok esetben unids tarsfinanszirozassal megvaldsitott — kampanyokkal
parhuzamosan a fogyasztok egyre jobban érdeklddnek a lehetséges kockéazatokrol is.

Az elsé szekcio a higiéniai és egészségiigyi kockazatokkal foglalkozott, elsésorban a
fogyasztas oldalardl kozelitve meg a témat. Alain Périquet (Université de Toulouse) a
termékekben vagy azokon eléforduld kémiai vegyiiletek és mikroorganizmusok jelenlétét
elemezte, és a vizsgalatok alapjan tobb aggasztd eredményrdl is beszamolt. A bemutatott
adatok alapjan nem zérhaté ki, hogy a felndtt lakossag minimalis részének szervezetébe
hatarértéket meghaladé mennyiségben jutnak bizonyos fémek, sokkal komolyabb problémat
jelent viszont az, hogy a gyerekek 15%-a lehet kitéve egészségiigyi hatarértéket meghalado
kadmium-szennyezésnek, elsésorban a gabonafélék és a burgonya fogyasztasan keresztiil. Az
aluminium kapcsan megjegyezte, noha folyamatosan napirenden van ennek a fémnek a
vélelmezett toxicitasa, megitélése szerint egyeldre nincsenek olyan vizsgdlati eredmények,
amik alapjan hatarozottan megerdsithetd vagy cafolhatdé az aluminium elsésorban
idegrendszerre gyakorolt negativ hatésa.

Michel Catteau (Institut Pasteur, Lille) az élelmiszerek fogyasztasaval kapcsolatosan
bekovetkezett, mikroorganizmusok termelte toxinok okozta mérgezéses eseteket vizsgalta,
ami Franciaorszdgban minden tipust élelmiszert vizsgdlva évente hivatalosan kozel ezer
esetben fordul el6, ezek felénél lehet pontosan megallapitani, hogy mi is okozta a
megbetegedést. A becslések szerint a valdsagban ennél tizszer-harmincszor tobb eset fordul
eld, viszont az is igaz, hogy elhanyagolhat6 szamu eset irhaté a zoldségek €s gyiimolcsok
szamlajara. Ezen beliil viszont a legismertebb eset minden bizonnyal a tavalyi E.coli-igy, ami
osszesen 4010 megbetegedést okozott, korhazba 916 ember keriil, 57 haldleset kdvetkezett be,
ebbdl 55 Németorszdgban, ahogy a megbetegedések dontd tobbsége is ott fordult eld. A
jarvany kialakuldsaban a kutatd szerint emberi hibdk sorozata vezetett, ezen beliil kiemelt
helyen kezelve a hidnyos higiéniai ismereteket. A helyzetet sulyosbitotta, hogy egy nehezen
diagnosztizalhato, ugyanakkor kiemelkedden virulens, am alig ismert baktérium-torzs allt a
hattérben. Hasonld nagysagu fertdzés mashol is eléfordult a vilagban, az USA-ban példaul
2011/12-ben a Colorado allambéli Jensen-farmrol sargadinnyével indult Listeria-fertézés volt,
a 147 megbetegedésbdl 33 végzddott halallal — az okok kozott a higiéniai hibak voltak a
legfontosabbak. Az idén nyaron mexikoi mang6 okozta Salmonella-fert6zés volt, itt halaleset
nem tortént.

Adatai szerint leginkabb a leveles zoldségek, valamint a csirdztatott magvak fogyasztasa
soran kovetkezhet be fertézés, de el6fordul a gylimolesok miatt is. Leggyakrabban a
Salmonella, Listeria, E.coli, valamint a norovirusok allnak az esetek hatterében, ezek a
betakaritas elott €s utdn egyarant rakeriilhetnek a termékekre. Az ismertté valt fertézések
szama folyamatosan nd, mivel:

- egyre tobb forrasbol szerzik be a termékeket,

- megndtt a kereskedelmi lanc hossza, tobb 1d6t toltenek a termékek uton

- a fertézésnek kedveznek bizonyos agrotechnikai eljarasok (pl. nem koriltekintéen

veégzett tragyazas)
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- fogyaszt6i szokasok, rossz beidegzddések pl. a tarolas soran.
Mivel a fert6zéseket kivaltd mikroorganizmusok, szarmazasuk és a fertézési modok egyarant
jol ismertek, megfeleld gazdalkodoi, kereskeddi és fogyasztodi odafigyeléssel, a higiéniai
eldirasok betartasaval és betartatdsaval a kockéazatok érdemben csokkenthetdk.

Christophe Nguyen The szerint a mar emlitett mikroorganizmus-kort ki lehet egésziteni a
Hepatitis A virussal, valamint t6bb allati parazitaval is, a legnagyobb eléfordulasi gyakorisaga
pedig a Listeria monocytogenes-nek van. A kérdéses fert6z6 agensek leggyakrabban a
termesztés €s a betakaritds soran keriilnek a termékekre, az egyik 6 fertézési forrds a nem
megfelelden kezelt szervestragya, noha a kisérleti adatok azt mutatjak, hogy a szakszertien
tarolt, komposztalt szervestragydban nagysagrendekkel lehet csokkenteni az egészségre
kockazatot jelentd mikroorganizmusok szamat, a talajba juttatidst kovetéen a szam tovabb
csokken, idedlis esetben a detektaldsi szint ald. A masik lehetséges forrds az ontdzdviz, a
vizsgalatok szerint szabadfoldi koriilmények kozott a lombozatra a vizzel kijutd fert6zo
szervezetek kb. két hét alatt teljesen eltiinnek, igy a betakaritds idopontjanak koriiltekintd
megvalasztasaval a kockdzat minimalisra csdkkenthetd.

Az allati és/vagy novényi szervezetek fogyasztasaval kapcsolatos dilemmat vizsgalva
Claude Fischler eldadasat a magyar szarmazasu amerikai kutatd, Angyal A. 1941-ben
megjelent publikédciojanak idézésével kezdte, illusztralva, hogy a kérdés mar sok évtizeddel
korabban ismert volt. Mohamed Merdji beszamolt arrdl a kutatasrél, amit a fogyasztok
mikrobiologiai kockézatokkal kapcsolatos ismereteinek és viselkedési formdinak folmérése
érdekében végeztek. A zoldség-gylimdlces agazat szamara jo hir, hogy a 900 f6s reprezentativ
minta megkérdezése alapjan elmondhatd, a fogyasztok elsésorban az éllati termékek és a
mikrobak, mikrobiologiai kockazat kozott vontak parhuzamot, a zoldségek és gyiimolesoket
szinte elhanyagolhatd kockéazatunak tartottak.

A Kkiegyensulyozott taplalkozas egészségiigyi és élettani kockazatainak kérdéseivel
foglalkozva Jean-Michel Lecerf (Institut Pasteur, Lille) arra helyezte a hangsulyt, hogy a
mennyis€ég dnmagaban nem elegendd, messzemend figyelmet kell forditani a mindségre is,
ezen beliil pedig a fajtavalasztasnak nagyon fontos serepe van. A jelenlegi kampanyrol — napi
otféle zoldség és gyiimolcs — szolva megjegyezte, alapvetden senki nem érti, mit is jelent ez
pontosan, hogyan kell/célszerli értelmezni, amin mindenképpen javitani kell. A szlogen
mogott valgjaban mintegy napi 400 gramm zdldség-gylimdles elfogyasztasara vald §sztonzés
all, amit ki kell egésziteni olyan informaciokkal is, miért kedvezObb egészségiigyi
szempontbol, ha ennek a mennyiségnek minél nagyobb ardnya nyers termék.

Caroline Bollars (WHO Eurdpai Iroda) az elhizas és a taplalkozasi szokasok Osszefiiggéseit
vizsgalta, megitélése szerint a tdrsadalmi folyamatok, szokéasok sok esetben negativ irdnyban
befolyasoljak a hagyomanyos taplalkozasi formakat. Mivel egyre kisebb szerep jut a zoldség-
gylimolcsfogyasztasnak (féleg nyers allapotban), az elhizds egyre altaldnosabb lesz.
Sajnalatos jelenség, hogy a vildg egyes részein egyszerre van jelen a helyi tarsadalmakban az
elhizads €és az ¢hezés jelensége, ami kiilondsen a fejlddé orszagokban fordul eld. A WHO
Eurépaban is sziikségesnek tartja olyan programok inditasat, amik Osztonzik a zoldség-
gylimolcs fogyasztasat, timogatjak, hogy azok minél szélesebb tarsadalmi rétegek szamara
legyenek elérhetd aron €s érdemi mennyiségben hozzaférhetok. Adataik alapjan az EU27-ben
vannak orszagok, ahol az elvarhat6 atlagnal 1ényegesen jobb a lakossag z6ldség-gyiimolcshoz
vald hozzaférése és fogyasztasa, mig egyes tagallamokban ,,van hova fejlédni” — hazank
alulrol kozelitve ugyan, de szinte eléri az atlagot. Hozzétette, a WHO ¢és a FAO erdfeszitései
kiegészitik egymast, ez utobbi elsdsorban a szegénység lekiizdését célzo, a zoldség-gylimolcs
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termesztést 0sztonzd programjain keresztiil fejhet ki érdemi erdfeszitéseket, de az érdemi
megvalositas mindenképpen az egyes orszagok feladata és felelossége. A probléma Osszetett,
gyakorlatilag a politika, a gazdasag és a tdrsadalom minden szerepléjének van szerepe abban,
hogy az er6feszitések sikeresek legyenek, és nem megkeriilhetd — tobbek kozott — az oktatas
feleldssége sem a helyes taplalkozasi szokasokra nevelésben.

Az élelmezéssel oOsszefiiggd kockazatok mérésével foglalkozo szekcioban Bernard
Chevassus-au-Louis (Mez6gazdasagi Minisztérium) eléadasaban a hatdsagok szerepét
vizsgalta abbol a megkozelitésbol, hogy ezek feladata a termékek higiéniai és mindségi
tulajdonsagaival kapcsolatos eldirdsok betartatasa, az ellendrzés és a sziikkség szerinti
szankciondlds. Ravilagitott, vannak bizonyos hasonlosagok ¢és kiilonbségek az egyes
termékcsoportok esetében, nem ugyanolyan a gyogyszerek, vakcindk, bizonyos termékek
(mobiltelefonok, extram sportokhoz sziikséges eszkozok, dohany) megitélése, mint a
hétkdznapi cikkeké, ami abban is megnyilvanul, hogy az esetleges ,,baleset” bekovetkezte
utani igazsag-keresésben az utolsé kategéridban mdas a szerepe a hatdésagoknak és a
birésagoknak, mint az els6 hdromban. Béarmilyen termékrdél legyen is sz6 — ideértve
természetesen a zoldségeket és gylimolcsoket -, tarsadalmi igényként jelentkezik a kockazatok
és elonyok folmérése (ez talan mindennél markansabban jelentkezik a GMO-k esetében), ami
viszont a tapasztalatok szerint sok esetben nem a tisztdnlatas, hanem a még nagyobb kaosz
iranyaba képes elvinni egy-egy kérdést. Megjegyezte, az agronomiai kutatds hatalmas
erofeszitéseket tett azért, hogy a termelés és foldolgozas oldalan minél kisebb legyen az
¢lelmiszer-veszteség, mig fogyasztdi oldalon egyre nagyobb mértékli pazarlas tapasztalhato.
Ennek oka kettds, egyrészt a feleldtlen fogyasztdoi magatartasban keresendd, de sajnalatos
moédon az ¢lelmiszer-biztonsdg novelését célzd jogszabalyok is sok esetben a pazarlast
novelik — ezen a terlileten szdmos dolgot at kellene gondolni és Ilehetség szerint
megvaltoztatni. Egyetértett azzal a véleménnyel, hogy az elmult évtizedekben nem csak nétt,
hanem érdemben atalakult az élelmiszer-pazarlds, mivel a mar emlitett termelési oldalrol
atkeriilt a fogyasztoi oldalra, ahol joval nagyobb ardnyban nétt a hulladék mennyisége, mint
ahogy csokkent a termelési €s f6ldolgozoi oldalon (egyes megdobbento statisztikak szerint az
iskolai kantinokban folszolgalt kenyér fele a szemétbe keriil).

Ambroise Martin (Facult¢é de Médicine Lyon-Est - Université Calude Bernard Lyon I) a
nemzeti élelmezési tanacsot (CNA, Conseil National de I’Alimentation) mutatta be, ami egy
olyan tarsadalmi egyeztetd forum, ami 47 tagjan keresztiil hilen reprezentdlja a teljes
¢lelmiszer termékpalya-halozatot. Kitért tovabba arra, hogy a felel6tlen fogyasztéi magatartas
nagyon sok esetben oka a bekovetkezett baleseteknek, kialakult betegségeknek,
halaleseteknek, viszont a vele kapcsolatos tudomanyos ismeretek még igen hidnyosak. Ahogy
egyre inkabb tudomanyos igényli vizsgalatok targya az élelmiszer-ipar — és az emogott
tapasztalhatd karos fogyasztoi szokasok (pl. alkohol, dohany) — szerepe a koros tarsadalom-
egészségligyi folyamatok kialakuldsdban. A CNA szerepe ebben a helyzetben az, hogy a
lehetd legsokoldalubb megkozelitésben vizsgalja ezt a kérdéskort, és szlikség esetén maga is
kezdeményezze olyan jogszabalyok megalkotasat, amikkel kezelni lehet a karos folyamatok
kialakulasat. Kiemelte, két nagyon komoly és aggasztd jelenséggel mindenképpen kiizdeni
kell, az egyik ezek koziil az élelmiszer-hamisitds, ami mogott egyértelmiien a gatlastalan
haszonszerzés all. A masik ilyen kockdzati tényezé a tudoményos vizsgéalatok egyre
aggasztobb melldzése az engedélyezési, piacra jutdsi folyamatok soran, ami sajnos teret enged
szamos, Onmagat fliggetlennek mondo, de nem biztos, hogy valéban kompetens szervezet
megjelenésének is. A kifejezetten militans szakértok szinre 1épése €s azon szandékuk, hogy
vitapartnereiket az értelmes €s konstruktiv vita helyett barmi dron diszkvalifikaljdk, nemhogy
segitené a tisztanlatast, hanem éppenséggel teljesen ellehetetleniti azt. A CNA kiall az egyes



kockazatok Osszeirasa és egy kockazati skala megalkotasa mellett — ez utobbit koriiltekintéen
alkalmazva érdemben eld lehet mozditani a vitas kérdések megoldasat, de nem szabad ezt a
vita helyettesitésére hasznalni.

A kockazatok tarsadalom altali fogadtatasat elemzd kerekasztal-beszélgetésben eldszor
Anne-Laure Gassin (az EFSA kommunikacios igazgatoja) taglalta, eldadasaban az EFSA
megbizdsdbol az Eurobarometer altal készitett vizsgalatok eredményeit ismertette. Ebbdl
kitlint, a fogyasztok leginkdbb a szermaradvanyok, toxinok jelentette veszélyt nevezték meg,
ezeket tartjak a legaggasztobbnak, ennél kevésbé tartanak a GMO-ktol vagy a kiilonb6z6
allat- ¢és novénybetegségektdl. A legtobb tagorszagban a peszticid-maradvanyok
foglalkoztatjdk a fogyasztokat, koztiik a francidkat és a magyarokat is. A kiilonb6zd
problémakat vizsgalva kitlint, hogy az allatjoléti aggodalmak esetében Magyarorszag
sereghajtd. Amennyiben a taplalékkal Osszefiiggésben egészségiligyi probléma Iépne fol, a
francia fogyasztd az unios atlagot meghaladé mértékben tdmaszkodna orvosara, bizna meg
abban, hasonloképpen allna a fogyasztovédelmi szervezetekhez, a csaladtagokhoz, a
kornyezetvédokhoz, s6t még a gazdakhoz is. Az unids atlagnal — és altalaban — sokkal
kevésbé biznak viszont meg az EFSA, a média, az unids szervezetek és a kormanyhivatalok
altal adott tdjékoztatasban, legkevésbé hisznek - és tovabbra is atlag alatti aranyban — az
interneten hozzaférhetd, az lizletekben adott és (sereghajtoként) az élelmiszer-ipartdl kapott
tajékoztatasban.

Pascale Hébel (CREDOC) azt vizsgalta, miként valtozott a fogyasztok hozzaallasa az évek,
¢vtizedek sordn az élelmezéshez kapcsolodo kockazatok megitélésében. Mint mondta, az elsé
nagy sokkot a BSE-krizis jelentette az atlagosnal aggodobb francia fogyasztok korében 1996-
ban, ami joval nagyobb hatassal volt, mint kordbban a hormonkezelt marhahtisok esete. Tény
azonban is, hogy a kilencvenes években még messze nem volt akkora média-visszhangja egy-
egy ilyen esetnek, mint napjainkban. Erdekes tovabba, hogy mig a marhahus esetében &t évre
volt sziikség, hogy a fogyasztas szintje a krizis el6tti szintre emelkedjen, a baromfi-influenza
esetében csak néhany honapra volt sziikség — a magyarazat az, hogy a baromfihus mindségi
megitélése a fogyasztok szemében messze jobb, mint a marhahusé. Tény, hogy a nyolcvanas
évek végétdl jelentds meérteékben megugrott az €lelmiszerbiztonsagi kockazatok miatt aggddok
szama, a ndvekedés 2003-ig toretlen volt, azdta némi csokkenés €s stabilizalodas figyelhetd
meg. Ezzel egyiitt 2007-ben tobben tartottdk ugy, hogy (a kockazatokat nem szdmitva)
kevésbé mindségi modon étkeznek, mint 5-10 évvel korabban, és minden korabbinal nagyobb
aranyban tartottdk fontosnak a kiegyenstlyozott taplalkozéast, annak minden kisérd
jelenségével egyiitt, kiilondsen a 18-25 év kozottiek korében. Sajndlatos mdédon a gazdasagi
valsaggal egyiitt egy idOben az egészséges taplalkozads igénye valamelyest visszaszorult,
erdsodott az étkezések ,,0romszerzd” jellege, kiilondsen a valsag legerdsebb iddszakaiban.

Ma kevésbé tartanak a GMO-ktol (30%), mint korabban (-14 szazalékpont), viszont +10
szazalékponttal nétt a mikrobdktol vald félelem (48%-ra), &m az ,.éllovas” tovabbra is a
peszticidektdl valo félelem (54%). Egyre inkabb odafigyelnek a fogyaszthatdsagi idpont
(DLC) betartasara, de valamelyest csokkent a termékek Gsszetételével szembeni igényesség €s
egeészséges taplalkozas igénye, viszont nd a kornyezettudatos vasarlas szerepe. Egyértelmi a
média szerepe a fogyasztds szinvonalara (E.coli-ligy tapasztalatai), ami miatt a
mezOgazdasagi €s €lelmiszeripari szereploknek nagyon komoly erdfeszitéseket kell tenniiik a
fogyaszt6i bizalom megerdsitésére.

A nem foldolgozott friss zoldség-gyiimolcs kezelésének helyes gyakorlata (guide des
bonnes pratiques d’hygiene fruits et légumes frais non transformés) cimet visel6 dokumentum



az 4gazati szereplok® kozos erbfeszitésének koszonhetéen sziilethetett meg, megalkotésaban a
f6 szerepet a zoldség-gyiimolcs alkalmazott kutatasi intézet, a CTIFL vallalta, mondta Alain
Vernede, a CTIFL igazgatdja. A korabbi, 1999-es anyagot folvaltd dokumentum hat éves
elokészité munka (2005-2011) utan keriilt a szakigazgatas elé, a hivatalos kézlonyben 2012.
marciusaban jelent meg, az ebben foglaltak alkalmazisara mindenki szamara onkéntes. A
minél eredményesebb alkalmazas érdekében a CTIFL folyamatos tovabbképzéseket szervez,
ezek soran ,tananyag” az eurOpai unios és francia szabalyozas, a HACCP-rendszer, vagy a
termékekkel kapcsolatos dsszes lehetséges kockazati lehetoség attekintése.

A z0ldség- és gyiimolcsforgalmazasban érintett szakmai szervezetek és a gazdasagi
minisztérium termékhamisitas elleni foigazgatosiga (DGCCRF) kozott megsziiletett
egyiittmiikodési megallapodas, a FeL Partenariat® meggjitasara (2013-2015) is a
kollokvium alkalméval keriilt sor. A kezdeményezés Ilényege, hogy 2009. o6ta a
kereskedelemben érdekelt cégek a HACCP-rendszer elvei szerint (de legtobbszoér a mindsités
megszerzése nélkiil) végzik tevékenységiiket, szervezik meg sajat ellendrzé rendszeriiket
annak érdekében, hogy a z6ldség- ¢és gylimdlcskereskedelemben az élelmiszer-biztonsagi €s
higiéniai kockazatokat minimalisra lehessen csokkenteni. Az Uj partneri megallapodas
elékészitésekor mar figyelembe vették mindazon tapasztalatokat, amik a tavalyi E.coli-alapjan
fogalmazodtak meg a szereplokben.

A zoldségek és gylimolcsok mindségi kérdéseinek tudomanyos és politikai
megkozelitésének azonossagait és ellentmondasait vizsgalo kerekasztal alkalmaval Marc
Mortureux (féigazgatdo, ANSES) a tavalyi E.coli-botrany kapcsan azt szorgalmazta, hogy a
jovében minden érintett egymassal egyiittmiikodve a lehetd leghatékonyabban torekedjen a
fertdzést kivaltd agens meghatarozasara és ennek alapjan a fert6zo géc folszamolasara — a
folyamatban a tobbirdnyt kommunikacid elengedhetetlen. Megjegyezte, komoly
eréfeszitésekre van szilikség annak érdekében, hogy a médiaval vald kapcsolatok erésddjenek,
hatékonysaguk javuljon és a megfogalmazott {izenetek meg is jelenjenek — még akkor is, ha
nem az AFSSA és tarsai feladata a kozvetlen tarsadalmi kommunikécio biztositésa.

Nathalie Homobono (DGCCRF) a megel6zé célu ellendrzések fontossagara hivta ol a
figyelmet, ezen beliil is a ndvényi és allati termékek mikrobioldgiai kontrolljara. A francia
hatosagok az elmult években egy nagysagrenddel emelték az ellendrzések szamat, a korabban
els6sorban a szermaradvanyokra fokuszalo ellendrzések mellett altalanos lett a mikrobiologiai
vizsgalat. Egyetértett azzal a szandékokkal, ami talalkozott francai hatosagok egyetértésével
is, hogy er6sddjon a harmadik orszagokbol az EU-ba érkezd import ellendrzése. Aminek
valojaban nem csak a hatarokon, adott pillanatban torténd ellendrzést kellene jelentenie,
hanem magéaban kellene foglalnia az ezt megel6z6, még a termelési olyamat soran
(értelemszerlien az importér €s/vagy az adott orszag hatdsagai altal) végzett ellendrzést is,
amivel érdemben lehetne csokkenteni a kockéazatokat.

Charles Pernin (CLCV) szerint a fogyasztoi szokasok olyan gyorsan valtoznak, olyan, 0j
fogyasztéasi formak ¢€s ezekkel egyiitt jaré kockazatok jelennek meg, amik a szabalyozas és az
megmutatta, mekkora feleldssége van a médidnak abban, hogy ,,helyén kezelhet6-e” egy ilyen
esemény, vagy semmiképpen nem igazolhat6, hatalmas jarulékos karokat okozo
tomeghisztéria lesz beldle. Megjegyezte, sajnos nagyon sok ,,autodidakta”, 6njeldlt ,,szakértd”
tehet minden kontroll nélkiil legalabbis félreérthetd nyilatkozatokat, ezekkel szemben pedig
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alig-alig lehet latni valoban szavahihetd, elismert szaktekintélytél vagy elismert
kutatointézettol, laboratdériumtol szarmazé nyilatkozatokat.

Eric Poudelet (DG SANCO) szerint 2000. el6tt az élelmiszerbiztonsagi kockazatokat
egyértelmiien az 4llati termékekhez kotottek, a kétezres évekkel kovetkezett be az a
szemléletbeli valtds, ami elméletben mar nem tesz érdemi kiilonbséget novényi és allati
termékek kozott, és ennek fényében elméletileg elkeriilhetd lett volna az E.coli-botrany és
annak minden kovetkezménye. Sajnalatos modon azonban hidnyoztak azok az
egylttmiikodési csatorndk Németorszagon beliill az egyes szereplék ¢és hatosagok
(egészségligy, ¢€lelmiszer-biztonsag, stb.) kozott, amik megléte és miikodése esetén sokkal
kevesebb aldozat lett volna. A tanulsagot unids szinten is levontak, véleménye szerint azota
megsziilettek azok az intézkedések, amikkel mar eurdpai szinten is kezelni lehet egy-egy ilyen
esetet. Megjegyezte, rovid idén beliil megerdsitették azt a romai labort, ami az E.coli-
vizsgalatara szakosodott, ahol mar rendelkezésre all az a protokoll, amivel ezt az egyébként
kifejezetten ritka E.coli-torzset is 48 oran beliil azonositani lehet a mintakbol.

Robert Tesier (DGAL?) szerint E.coli-botrany tanulsdga az, hogy a megvaltozott vilagban mar
nem lehet mindent a sok évtizedes, klasszikus eljarasokkal kezelni, megoldani, s6t nagyon
komoly eréfeszitéseket kell tenni a termelési folyamatokkal kapcsolatos szakmai ismeretek
naprakészen tartasara is. A csiraztatott magvak termelése iskolapéldaja ennek — noha egyre
nagyobb aranyu a kereslet irantuk igazabol tipikus ,,arva kultarar6l” (culture orpheline) van
sz0, nincs ennek minden szegmensét — kiilondsen a vele kapcsolatos kockédzatokat — ismerd
szakember az allamigazgatdsban sem. Ugyanis hidba vannak magas szakmai és technikai
szinvonalon dolgozd laboratoriumok, kutatok, ha hidnyoznak azok az alapvetd technikai
ismeretek, ami nélkiil a kutatas nem tud megfeleld iranyba és kell¢ gyorsasaggal elindulni.
Tovabbi tanulsag a harmadik orszdgokbol valé import kezelése — a megfeleld és termékhez
adaptalt, célzott ellenérzések elengedhetetlenek.

Somogyi Norbert, Parizs
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